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Liebe Gaste,

wir sind sehr erfreut Uber lhr Interesse an unserem Catering.

Flr unsere traditionelle, bodenstandige aber auch moderne Kiiche,
beziehen wir unsere Rohstoffe zum gro3ten Teil von regionalen Anbietern.
Sie werden frisch verarbeitet und lhnen in den verschiedensten
Kreationen serviert.

Unsere Buffet-Vorschlage auf den nachsten Seiten sind nur ein
Auszug aus den gangigsten Gerichten und Zubereitungen
unseres reichhaltigen Angebots.
Sie durfen uns gerne wissen lassen, wenn Sie eigene Ideen und Vorstellungen haben.
Vereinbaren Sie gern einen Termin zur Veranstaltungsabsprache.

Durch eine personliche Beratung werden wir sicher auch
Ihre Wiinsche und Vorstellungen realisieren kdnnen.
Bei einem solchen Gesprach konnen dann auch all die anderen Punkte, die
fur Sie und fiir ein gelungenes Fest von Bedeutung sind, besprochen werden.

Unsere direkten Ansprechpartner fuir Ihre Veranstaltung erreichen Sie unter
der Telefonnummer 0151 590 102 38.

Wir freuen uns auf ein personliches Kennenlernen!

lhr Dresden Caterings Team
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Buffet-Vorschlag 1

Suppe & Vorspeisen

« Sachsische Kartoffelsuppe

- Feldsalat mit Serrano, Mozzarella, Walniissen und Honigdressing

« Gurken-Rollchen mit Frischkase und Raucherlachs

- Hausmann’s Platte mit Leberwurst, Zwiebelschmalz-Ballchen und Knacker
« Gemischte Blattsalate mit Hausdressing

- Brotkorb mit Baguette, Schwarz- und Kérnerbrot

Warmanteil & Beilagen

Gebratene Entenbrust auf Mango-Birnen-Chutney
Wildlachsfilet in Dill-Rahmsofe
Kalbsschnitzelchen mit Zitronenecken
Spinat-Schafskase-Quiche

Grillgemiise aus Paprika, Zucchini und Zwiebeln
Brokkoliréschen

Champignon-Rahm-Pfanne
Petersilien-Kartoffel-Drillinge

Krauter-Wildreis

Dessert

« Apple Crumble
« Himbeer-Mascarpone-Creme mit Karamell-Keks-Crunch
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Buffet-Vorschlag 2

Suppe & Vorspeisen

Karotten-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch

Caprese-Platte mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum
Wrap-Rollchen gefiillt mit Aioli, Avocado, Salat und Kase
Gemischte Blattsalate mit Hausdressing

Brotkorb mit Baguette, Schwarz- und Kérnerbrot

Warmanteil & Beilagen

Schweinebraten in SchwarzbiersoRe

Gulasch vom Rind & Schwein

Puten-Steaks mit Krauterbutter auf Grillgemuse
Gebackene Blumenkohlroschen

Mischgemdse aus Erbsen & Karotten
Birnen-Kirsch-Rotkohl

Bratkartoffel-Drillinge

Wildreis

Orangen-Hollandaise

Dessert

Johannisbeer-Blatterteig-Schnecken
Kasekuchen mit Himbeerspiegel
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Kulinarik & weitere Details

In dieser Mappe haben wir Ihnen eine kleine Auswahl an Buffet-Vorschlagen
zusammengestellt.
Ebenso finden Sie anbei unsere umfangreichen aktuellen Vorschlage,
fur Ihr individuelles Buffet oder Fingerfood.
Dabei haben Sie auch die Mdglichkeit, unsere Buffet-Vorschldage in den einzelnen Komponenten,
ganz nach lhren Wiinschen zu erweitern oder anzupassen.

Haben Sie Interesse an einem Brunch oder einem Flying Dinner?
Auch dafiir haben wir zahlreiche Vorschlage.

Die Preise werden nach Ihrer Auswahl und ggf. Anderungswiinschen,
direkt mit unseren Koéchen kalkuliert.
Daraufhin unterbreiten wir lhnen ein unverbindliches Angebot.
Bei diesem stehen wir Ihnen auch in Bezug auf die Kombination der einzelnen Speisen,
mit Rat und Tat zur Seite, sowie im Hinblick auf die Auswahl der passenden Getranke.

Fir die Gestaltung eines perfekten Aperitifs bieten wir Ihnen beispielsweise an:
Sekt / Schaumwein oder alkoholfreie und alkoholische erfrischende Cocktails,
welche unsere erfahrenen und kreativen Barkeeper gern fir Sie kreieren.
Zudem reichen wir lhnen und lhren Gasten gern unser kreatives Fingerfood zum Empfang.

Kostenlos erstellen wir Ihnen Menukarten und daruber hinaus gegen einen kleinen
Unkostenbeitrag auf Wunsch Namensschilder fir Ihre Gaste.

Mochten Sie im Rahmen lhrer Feier gern ein Kuchen-Buffet zusammenstellen
oder mochten Sie gern eine Hochzeitstorte bestellen?
Kein Problem! Auch Kuchen- und Torten-Buffet’s, auf Wunsch mit Hei3getranken,
kreieren wir lhnen gern.

Wir verfligen Uber hervorragende Kontakte zu verschiedenen Kiinstlern, unterhaltsame Ideen
fur Events und Vieles mehr. Sprechen Sie uns an und wir helfen Ihnen lhre
Traume und Wiinsche zu verwirklichen.
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Buffet-Vorschlag 3 (Herbst/Winter)

Suppe & Vorspeisen

- Maronen-Cremesuppe mit grosteten Zwiebeln

- Rote Linsen-Salat mit Karotten, Wildkrautern und Zwiebeln
Gebratene Auberginenscheiben mit Parmesan und Krauter-Vinaigrette
Gemischte Blattsalate mit Hausdressing
Brotkorb mit Baguette, Schwarz- und Kérnerbrot

Warmanteil & Beilagen

Saftige Gansekeule
Sachsische Rinderroulade
Sesam-Lachsfilet auf Gemiusebett
Spinat-Feta-Strudel
Feine griine Bohnen mit Speck und Zwiebel
Apfel-Rotkohl

« Petersilienkartoffeln

- Wildreis

Dessert

- Apfel-Zimt-Tiramisu
Schokoladen-Brownies mit VanillesoR3e
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Suppen- Buffet- Vorschlage

« Tomatensuppe mit Basilikum und Parmesan

« Kartoffelsuppe mit gebratenen Wiirstchen

« Gemiusesuppe mit Graupchen

« Zucchini-Kartoffel-Suppe mit gerdsteten Kichererbsen
+ Brokkolisuppe mit Schnittlauch und Krauter-Croutons
« Karotten-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch

« Kurbis-Cremesuppe mit gerosteten Kiirbiskernen

«  Champignon-Cremesuppe mit Truffelol

« Spinatsuppe mit geréstetem Knoblauch

+ Linsensuppe mit Bauchspeck

+ Rote-Bete-Suppe mit Meerrettich und Dill

+ Sellerie-Apfel-Suppe mit Walnlissen

« Kichererbsensuppe mit Kurkuma und Kreuzkiimmel

« Lauch-Kartoffel-Suppe mit Creme fraiche

+ Erbsensuppe mit Minze und Feta

+ Blumenkohlsuppe mit Koriander und Cashewniissen
« Paprikasuppe mit Grillpaprika-Streifen

+ Garnelen-Gemisesuppe mit Limette und Koriander

- Fenchel-Si3kartoffel-Suppe mit Zitronengras

+ Pilzragout-Suppe mit Dill und saurer Sahne

+ Rote-Linsen-Suppe mit Curry und Kokosmilch

« Bohnensuppe mit Speck und Bohnenkraut
 Sellerie-Kartoffel-Suppe mit Estragon

+ Knoblauch-Kase-Suppe mit geréstetem Brot und Olivendl
+ Kalte Gurkensuppe mit Joghurt und Dill

« Pastinaken-Rettich-Suppe mit Rucola

« Sauerkraut-Eintopf mit Kartoffeln und Kassler

» Avocado-Gurken-Suppe mit Koriander

+ Gebratene Auberginen-Suppe mit Joghurt und Minze (kalt)
« Fenchel-Orangen-Suppe mit Estragon

« Kase-Lauch-Suppe mit Hackfleisch

+ Chili con Carne/ sin Carne
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Vorspeisen- Buffet- Vorschlage

Caprese-Platte mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum
Ziegenkase-Tartelettes mit Feigen und Honig

Gebackene Zucchini mit Krauter-Joghurt-Dip
Gurken-Rollchen mit Frischkase und Raucherlachs
Gebratene Auberginenscheiben mit Parmesan und Basilikum
Hummus mit gerostetem Sesam und Olivendl

Bruschetta mit Tomaten, Basilikum und Knoblauch
Spanische Tortilla mit Kartoffeln und Zwiebeln

Gefillte Champignons mit Spinat & Blauschimmelkase
Oliven-Tapenade mit Krauterbutter

Kichererbsen-Salat mit Paprika, Koriander und Limettendressing
Guacamole mit Tortilla-Chips

Kartoffelsalat mit Speck und Friihlingszwiebeln

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren

Gebratene Artischockenherzen mit Zitrone, Minze und Knoblauch
Auberginen-Puree mit geréstetem Knoblauch und Hausbrot
Tomaten-Salat mit Mozzarella und Balsamico-Glasur
Gegrillter Spargel mit Prosciutto und Hollandaise-Dip
Linsensalat mit Karotten und roten Zwiebeln

Feldsalat mit Serrano, Mozzarella, Feigen und Honigdressing
Frittata mit Spinat, Feta und Oliven

Quinoa-Salat mit gegrilltem Gemise und Feta
Antipastiplatte aus verschiedenem Gemiuse

Rote-Bete-Dip mit Walniissen und Ziegenkase

Gebratene Maishahnchenbrust auf Pumpernickel
Auberginenrolichen mit Ricotta und Tomatensauce
Gebackene Polenta-Wiirfel mit Rucola und Parmesan
Herzhafte Muffins mit Schinken und Kase

Wurst- und Knackerplatte

Kaseplatte aus feinem Scheibenkase

Kaseplatte aus feinem Hart- und Weichkase mit Weintrauben
kalte Bratenbrotplatte

Gemuseplatte mit Krauterdip

Matjesplatte mit Zwiebeln und saure Gurkenfacher
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Hauptgerichte- Buffet- Vorschlage Fleisch & Fisch

Rind, Kalb & Schwein

Rinderbraten mit glasierten Karotten und Petersilienkartoffeln
Rinderrouladen mit Rotkohl und Kartoffelklo3en
Rindergulasch mit Spatzle

Kalbsschnitzelchen mit Kartoffelecken

Kalbsleber mit Zwiebeln und Kartoffelstampf

Schweinefilet mit Champignon-Rahmsauce und Kartoffel-Rosti
Steak au four mit StiBkartoffel-Spalten

Schweineschnitzelchen mit Rahmpilzen und Spatzle
Schweinegeschnetzeltes an Pasta

Schweinekrustenbraten mit Sauerkraut und Semmelknodel
Schweinefilet im Speckmantel mit Bratkartoffeln
Schweinehaxe mit Sauerkraut und KartoffelkloBen

BBQ- Rippchen mit Dip und Steinofenbrot

Hackbraten gefillt mit Feta und feinen Erbsen an Bratkartoffeln
Hackfleischballchen in TomatensofR3e mit Pasta

Gefliigel & Wild

Gegrillte Hadhnchenspiel3e auf Grillgemise

Gegrillte Perlhuhnbrust an Rosmarin-Kartoffeln
Hahnchenbrustfilet in Kokos- CurrysofRe

Hahnchenbrustfilet auf Mango-Zwiebel-Chutney
Hahnchenbrustfilet in Honig-Senfmarinade
Hahnchenbrustfilet auf gegrillter Ananas iberbacken
Hlhnerfrikassee mit Reis

Puten-Steak mit Krauterbutter und Ofenkartoffeln

Saftige Entenbrust auf Rotwein-Schalotten mit Kartoffel-Rosti
Gebratene Entenbrust mit Orangensauce und Gemiuise-Glasnudeln
Saftige Gansekeule an Apfel-Cranberry-Rotkohl und Knddeln
Hirschbraten mit Cranberrysauce und Semmelkndédel

Lamm

Lammkeule mit Minz-Joghurtso3e an Speckbohnen und Drillingen
Gegrillte Lammkoteletts mit Rosmarin-Kartoffeln

Fisch
. Zander mit Krauterbutter Gratin
« Lachsfilet mit DillsoR3e - Lasagne Bolognese

Scholle auf Blattspinat - Kartoffelgratin mit Speck und Schnittlauch
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Hauptgerichte- Buffet- Vorschlage Vegetarisch/ Vegan

« Gemusecurry mit Kokosmilch

« Spinat-Feta-Strudel

« Zucchini-Tomaten-Blatterteigschnecken

« Gratinierte Zucchini-Schiffchen gefillt mit Tomatenragout
+ Quinoa mit gerostetem Gemuse

« Gebratene Aubergine mit Zitronen-Krauter-Couscous

« Gemuserosti mit Krauterschmand

- Kartoffelgratin mit Spinat und Feta

+  Chilisin Carne

« Grillkase auf Ofenpaprika

« Gemuselasagne mit Cashew-Kase

« Ofengemiuse an Rosmarin-Drillingen

- Tomatenrisotto an Grillgemiuse

« Gemuse-Paella mit Artischocken und Paprika

« SuBkartoffel-Curry mit Krauter-Quinoa

« Gebackene Champignonkopfe

« Brokkoligratin mit Cashew-Sahne und veganem Kase

- Falafelballchen auf Tomaten-Minz-Ragout

+  Zucchini-Pasta-Gratin mit Kirschtomaten und Basilikum

+  Bulgur-Bowl mit gerostetem Gemuise und Tahini-Dressing
+ Rote-Linsen-Curry mit gerducherten Tofustreifen

« Gratinierte Paprikaherzen gefillt mit Gemuse-Cous-Cous
« Spinat-Kartoffel-Lasagne mit veganer Béchamel

« Blumenkohlschnitzelchen mit Preiselbeer-Mayonnaise

« Quinoa-Gemiuse-Pfanne

+ Rote Bete-Risotto mit Ziegenkase

« Bohnenschnitzelchen auf Grillgemuse

« Gebackene Kartoffelspalten mit Krauterquark

+ Auberginenrdllchen mit Tomatensof3e und Basilikum tiberbacken
« Blumenkohlgratin mit Kichererbsen und Feta
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Dessert- Buffet- Vorschlage

« Tiramisu -klassisch-

« Kasekuchen mit Himbeerspiegel

« Schokoladenmousse

« Apfelkuchen

.« Zitronenquarktorte

« Panna Cotta

« Mango-Kokos-Creme (vegan)

+ Beeren-Tarte

« Créme brilée

« Erdnussbutter-Brownies

« Himbeer-Mascarpone-Creme mit Karamell-Keks-Crunch
« GrieBpudding mit Fruchtgriitze

« Granatapfel-Mascarpone-Creme

« Himbeer-Grie3-Creme

« Schokoladenkiichlein mit flissigem Kern

« Maracuja-Mousse

« Apfel-Crumble

« Himbeer-Pistazien-Schichtdessert

« Bayrisch Creme

« Blaubeer-Butter-Tortchen

- Kaffee-Schokoladen-Mousse

« Erdbeer-Rhabarber-Crumble

« Apfel-Zimt-Tiramisu

« Espresso-Tiramisu

« Zimt-Schnecken

« Erdbeer-Vanille-Tortchen

« Crépes mit Apfelmus oder Zucker und Zimt
« Quark- und Apfelstrudel mit VanillesoBe

« Obstsalat -klassisch oder wahlweise mit Rosinen und Rum
+ Quarkballchen gezuckert

« Sdchsische Quarkkeulchen mit Apfelmus

« Obstplatte Kolonialfriichte / Regionalfriichte
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Fingerfood & Canapés

+ Chicken Wings mit BBQ-Dip

« gebackene Zwiebelringe

« gebackene Mozzarella Sticks

« gebackene Emmentaler Kaseeckenmit Aioli

« gebackener Camembert auf Preiselbeer-Rahm und Baguette
«  Wirstchen im Schlafrock

« Hackfleisch-Blatterteigtaschen

+ Grillgemise-Blatterteigtaschen vegan
 Blatterteig-Schnecken Schinken-Kase

+ Pumpernickel mit verschiedenen Beldagen

+  Chicoree-Schiffchen gefiillt

+ Gurken-Raucherlachs-Taler mit Dill und Meerrettich

« KasespielRe, Tomate-Mozzarella-SpielRe, Melone-Serrano-Spiel3e
« Wrap-Rdllchen mit verschiedenen Fillungen

+ Zucchini-Frischkase-Rollchen mit getrockneter Tomate

+ Baguette-Canapés

- Belegte Brote und Brotchen

« Kuchen & sii3e Blatterteig-Teilchen

Dresden Caterings
Cult four Food GmbH
Altkaitz 1cin 01217 Dresden

0151590102 38




